EVENTOS JORGE GOURMET

BOTELLA DE AGUA PEQUENA. $ 1.550
ROSQUILLA MAS VASO DE GASEOSA O CAFE EN LECHE $ 4.400
BOTELLA DE AGUA $ 3.700
1 EMPANADA MAS JUGO NATURAL O CAFE EN LECHE $ 5.050
SANDWICH DE JAMON Y QUESO, MAS JUGO EN CAJA O CAFE EN LECHE S 7.350
2 EMPANADAS MAS VASO DE GASEOSA O CAFE EN LECHE $ 7.250
VASO DE AVENA Y TORTA $ 6.300
SALPICON EN BASE DE FRUTA NATURAL VASO 9 ONZ $ 6.650
ENSALADA DE FRUTAS $ 7.350
MINI PERRO MAS JUGO EN CAJA. $ 8.950
ESTRELLA DE HELADO, DOS BOLAS Y GALLETA. $ 8.950
TAMAL DE PIPIAN, PAN DE SAL MAS JUGO EN CAJA O CAFE $ 8.950
MEDIO SANDWICH DE POLLO. (PAN CUBANO, LECHUGA, JAMON, QUESO) MAS s 10.100
JUGO EN CAJA O JUGO NATURAL )
MINIHAMBURGUESA MAS JUGO EN CAJA. $ 10.200
PERRO CALIENTE (JAMON Y QUESO) MAS JUGO EN CAJA O GASEOSA MINI $ 11.400
SANDWICH DE POLLO (PAN CUBANO, LECHUGA, JAMON, QUESO) MAS JUGO EN s 16.250
CAJA )
HAMBURGUESA MAS JUGO EN CAJA O GASEOSA MINI $ 17.350
PASTEL DE POLLO MAS JUGO EN CAJA O CAFE EN LECHE $ 7.900
CHULETA DE CERDO O POLLO 300GR ACOMPANADA DE PAPA A LA FRNACESA, s 29.900
ARROZ BLANCO, ENSALADA MAS VASO DE GASEOSA O TE HELEADO 9 ONZ )
MEDIA CHULETA DE CERDO O POLLO 150 GRAMOS ACOMPANADA DE PAPA A LA

FRNACESA, ARROZ BLANCO, ENSALADA MAS VASO DE GASEOSA O TE HELEADO 9 $ 19.900
ONZ

CHICLAYO: LOMO DE CERDO EN SALSA DE CIRUELAS, PECHUGA EN SALSA DE

CHAMPINONES, ARROZ VERDE, ENSALADA TROPICAL, FRESA, MANGO, LECHUGA, s 31.750

MIEL MOSTAZA Y VINAGRE, YUCA FRITA MAS VASO DE GASEOSA O TE HELEADO 9
ONZ




PLATO FRIO: GALANTINA DE POLLO EN SALSA DE CIRUELA, ACOMPANADO DE
ENSALADA RUSA (PAPA, SALCHICHA, MAYONESA, PEREJIL, ALVERJA) MAS ARROZ
ALPESTO: (ALBAHACA, AJO Y PEREJIL) MAS VASO DE GASEOSA 90NZ O TE HELADO.

21.650

MEDALLON DE CERDO EN SALSA BBQ Y PECHUGA EN SALSA DE CHAMPINONES:
ACOMPANADO DE: (ARROZ, ENSALADA SALVAIJE (LECHUGA, PINA CALADA,
MANZANA VERDE, UVAS PASAS Y CREMA DE LECHE) MAS VASO DE GASEOSA 90NZ
O TE HELADO.

29.200

PECHUGA EN SALSA DE CHAMPINONES ACOMPANADO DE: (ARROZ, PAPA AL
VAPOR Y ENSALADA DE LA CASA (LECHUGA, MANZANA VERDE Y ROJA, PINA
CALADA QUESO EN CUADROS Y CREMA DE LECHE) MAS VASO DE GASEOSA O TE
HELADO 90N

23.550

CAJA DE LECHONA TOLIMENSE: 400G ACOMPANADA CON AREPA MAS VASO DE
GASEOSA 90NZ O TE HELADO.

22.100

TRIMINON EN SALSA DE CHAMPINONES (MEDALLON DE CERDO, RES Y POLLO) 120G
MAS ARROZ SALVAJE (AVICHUELA, TOCINETA FRITA, ALBERJA Y SALSA SOYA) CON
ENSALADA CESAR (LECHUGA, QUESO PARMESANO, MAYONESA, CROTONES DE
PAN)

48.400

ARROZ MIXTO: CON PAPAS A LA FRANCESA MAS VASO DE GASEOSA O TE HELADO
90NZ

20.300

PORCION POLLO BROASTER: TAJADA DE MADURO, ARROZ, FRIJOLY SOPA MAS
ENSALADA NATURAL MAS VASO DE GASEOSA O TE HELADO 90NZ

14.700

FILET DE MIGNON (120G) EN SALSA DE CHAMPINONES: ARROZ AL AJONJOLI, PAPAS
A LA FRANCESA, ENSALDA SALVAJE (LECHUGA, PINA CALADA, MANZANA VERDE,
UVAS PASAS Y CREMA DE LECHE) MAS VASO DE GASEOSA O TE HELADO 90NZ

31.800

CORDON BLUE (150GR) DE POLLO O CORDON BLUE DE RES: (JAMON, QUESO, SALSA
DE CHAMPINONES, ENSALDA SALVAJE (LECHUGA, PINA CALADA, MANZANA VERDE,
UVAS PASAS Y CREMA DE LECHE) ARROZ VERDE, PAPA AL VAPOR MAS VASO DE
GASEOSA O TE HELADO 90NZ)

28.000

BONDIOLA AL BARRIL CON SALSA AL VINO: (200GR) ACOMPANADA DE ENSALADA
DE GALLINA Y ARROZ AL CARAMELO, MAS VASO DE GASEOSA O TE HELADO 90NZ

45.200

SANCOCHO DE POLLO A LA PARRILA: ACOMPANADO DE: (ARROZ, AGUACATE,
ENSALADA NATURAL) MAS VASO DE LIMONADA 90NZ O TE HELADO.

23.600

PECHUGA A LA PARILLA 250G ACOMPANADA DE: (ARROZ, PAPA, ENVUELTO) Y
GUACAMOLE MAS VASO DE GASEOSA 90NZ O TE HELADO.

22.800

LOMO DE CERDO A LA PARILLA (250GR): ACOMPANADO DE ARROZ PERLA MAS
PAPA AL VAPOR Y ENVUELTO, GUACAMOLE MAS VASO DE GASEOSA O TE HELADO
90NZ

28.800

CHUZO DE RES, CERDO O POLLO 200G ACOMPANADO CON PAPA, GUACAMOLE
MAS VASO DE GASEOSA O TE HELADO 90NZ.

20.400

CHURRASCO (300GR) ACOMPANADO GUACAMOLE, PAPA SALADA, ENVUELTO MAS
VASO DE GASEOSA O TE HELADO 90NZ

35.000

CARNE ASADA DE 250G ACOMPANADO DE: (ARROZ, GUACAMOLE, PAPA SALADA,
ENVUELTO) MAS VASO DE GASEOSA O TE HELADO 90NZ.

24.100

ASADO 2 CARNES: 150GR (CARNE DE RES) (POLLO O CERDO), GUACAMOLE, PAPA
SALADA, ENVUELTO MAS VASO DE GASEOSA O TE HELADO 90NZ) OPCIONAL
(ARROZ)

28.000

ASADO 3 CARNES: 150GR X CARNE (CARNE DE CERDO, RES Y POLLO, GUACAMOLE,
PAPA SALADA, ENVUELTO MAS VASO DE GASEOSA O TE HELADO 90NZ)

35.600

ASADO 4 CARNES (150GRS POR CARNE) CHORIZO SANTARROSANO, CARNE DE RES
CERDO Y POLLO MAS MADURO CALADO, PAPA SALADA, CHIMICHURRI MAS VASO
DE GASEOSA O TE HELADO 90NZ

40.800

COSTILLAS AL BARRIL: (250 GR) ACOMPANADA DE PAPA AL PEREJIL Y VEGETALES
SALTEADOS MAS VASO DE GASEOSA O TE HELADO 90NZ

45.200




CREEPS DE POLLO ACOMPANADO DE PAN CON AJO MAS VASO DE GASEOSA O $ 20.400
JUGO DE LA COSECHA.
CRFEPS DE ESPINACA CON QUESO RICOTTA ACOMPANAPO DE ENSALADA CESAR $ 21.700
MAS VASO DE GASEOSA, LIMONADA COLOMBIANA O TE HELADO.
CREEPS DE CHAM PINONES’Y POLLO MAS CROASSANT MAS VASO DE GASEOSA, $ 18.900
JUGO DE LA COSECHA O TE HELADO.

$ R
ALBONDIGA DE RES S 2.100
ALBONDIGAS DE CERDO CON LIMON Y MOSTAZA S 2.100
ROLLITOS DE JAMON S 2.100
PINCHOS DE FRUTA S 2.100
PINCHO DE HUEVO DE CORDORNIZ CON TOCINETA S 2.300
ROLLITOS DE PECHUGA S 2.300
MUSLITO FALSO DE POLLO S 2.100
CANAPEZ CON DIP DE QUESO O ATUN S 2.300

$ R
GELATINA DE COLORES EN CUADROS CON YOGURT NATURAL VASO 9 ONZ. S 5.800
CRISPETA CARAMELIZADA 300N GRS S 8.700
MINI CHUZO DE POLLO, RES O CERDO 120 GRS S 15.800
2 PINCHOS DE POLLO APANADO DE (30GR) CON PAPAS A LA FRANCESA MAS JUGO $ 14.000
EN CAJA.
1 PINCHO DE POLLO APANADO DE (30GR) CON PAPAS A LA FRANCESA MAS JUGO $ 8.400
EN CAJA.

$ R
No se evidencian estos item para el afo 2024 S -
Traslado (domicilio) en la ciudad (ida y Vuelta) S 47.100
Traslado (domicilio) fuera de la ciudad (ida y Vuelta) S 70.700
Mesero la hora: Servicios mayores a 30 personas tienen costo adicional S 23.100

1. Los domingos no habra servicio de platos a la carta para eventos ya que
no se cuenta con el espacio suficiente para la preparacion.

2. Los servicios prestados por fuera del centro recreativo Pisoje tienen un
costo adicional de domicilio segun el lugar

Observaciones 2025

Incluir un (1) mesero por dos (2) horas para los HAPPY DAY; puesto que
esto le estd generando costos adicionales en la entrega de los mismos.

Que se le notifique con anticipacion de cinco (5) dias antes del evento;
cuando el menu o servicio sea de cantidades considerables y ademas que
se le debe consultar la operacién de eventos; cuando estos son el mismo
dia y hora o en simulténeo, lo anterior ya que por temas logisticos y de

espacio no los puede realizar.
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